Para picar
Appetizers

Frios
Cold

Jamon ibérico con tostas de pan payés y tomate de caserio
Iberian ham, toasted country bread and farmhouse tomato

Anchoas Don Bocarte (6 unidades) con Aove y pan de cristal
Don Bocarte Anchovies in Evoo (6 units) and glass bread

Tabla de quesos con membrillo y nueces (Idiazabal y Roncal)
Idiazabal and Roncal cheese board with nuts and quince jelly

Ensalada templada de cogollos, salsa césar, pollo y migas crujientes
de pan
Warm lettuce salad with Caesar dressing, chicken, and crispy bread
crumbs

Ensalada de tomate de caserio, piquillos confitados, ventresca de
bonito y piparras
Country tomato salad with confit peppers, tuna belly, and piparras

Gazpacho de tomate y sanda, queso feta marinado y langostinos
Tomato and watermelon gazpacho with marinated feta cheese and
langoustines

Servicio de pan/Bread/Service de pain

19,00 €

16,00 €

12,00 €

11,00 €

13,00 €

13,00 €

1,00 €



Para picar
Appetizers

Calientes
Warm

Gnocchi con salsa de queso azul y alcachofas crujientes
Gnocchi with blue cheese sauce and crispy artichokes

Degustacion de pequeias croquetas de txuleta y hongos (8
unidades)
Sampling of small beef and mushroom croquettes (8 pieces)

Puerros asados al carbon, dados de bacalao en tempura y salsa
romesco
Roasted leeks with cod tempura and romesco sauce

Huevo cocido a baja temperatura trufado, esparragos blancos,
Idiazabal y lasca de paletilla ibérica
Low-temperature truffled boiled egg with white asparagus,
Idiazabal cheese, and Iberian shavings

Natxos HCV (ragu de carne, queso, jalapeios, mousse de
aguacate y pico de gallo)
HCV Natxos (meat ragout, cheese, jalapenos, avocado mousse, and
pico de gallo)

Arroz cremoso de mejillones, espuma de alioli
Creamy mussel risotto with garlic mayonnaise foam

12,00 €

10,00 €

13,00 €

14,00 €

11,00 €

12,00 €



Tierra y mar

From land and sea

Pescados
Fish

Salmoén, sobre patatas panaderas, vinagreta tibia de citricos y
brotes de soja
Salmon with pan-fried potatoes, warm citrus vinaigrette, and
soybean sprouts

Lomo de bacalao confitado, cama de cebollas y setas de
temporada
Confit cod loin, bed of onions and seasonal mushrooms

Corvina asada, espaguetis de calabacin y tomates secos
Roasted croaker with zucchini spaghetti and sun-dried tomatoes

Merluza, sobre cremoso de coliflor y mantequilla salada de
trufa
Hake with creamy cauliflower and salted truffle butter

18,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €



Tierra y mar

From land and sea

Carnes
Meats

Taco de costilla de cerdo, puré de calabaza y mermelada de
cebollas moradas
Pork rib brick with pumpkin puree and purple onion jam

Carrilleras de ternera guisadas en vino tinto con estofado de
lentejas y foie gras
Red wine-braised beef cheeks with lentil stew and foie gras

Solomillo de cerdo lacado sobre falso risotto de pasta y panceta
Lacquered pork tenderloin on a faux pasta risotto and bacon

Entrecotte veteado de ternera, patatitas asadas con hierbas
provenzales y pimientos de Gernika
Marbled veal entrecote with herb-roasted potatoes and Gernika

peppers

15,00 €

16,00 €

17,00 €

20,00 €



Tierra y mar

From land and sea

Entre panes
Between two slices of bread

Pizza de mozzarella, pesto, tomatitos cherry y reduccion de
Modena
Pizza with mozzarella, pesto, cherry tomatoes, and balsamic
reduction

Hamburguesa de ternera Angus, bacon y queso cheddar, en pan
brioche acompainada de patatas fritas
Angus beef burger with bacon and cheddar cheese, served on a
brioche bun with French fries

Sandwich Club con patatas fritas
Club sandwich with French fries

Bocadillo de jamon ibérico con tomate de caserio y aceite de
oliva virgen acompaiado de patatas fritas
Iberian Ham sandwich with country tomato and extra virgin olive
oil, accompanied by French fries

Bocadillo de pulled pork, salsa barbacoa y crema acida en pan de
cerveza acompanado de patatas fritas
Pulled pork sandwich with barbecue sauce and sour cream on beer
bread, accompanied by French fries

13,00 €

15,00 €

12,00 €

14,00 €

14,00 €



Dulces tentaciones

Sweet temptations

Postres
Desserts

Membrillo casero de reineta, dados de manzana salteada y
helado de Idiazabal
Homemade quince jelly with sautéed apple cubes and Idiazabal ice
cream

Platano flambee, helado de coco y granizado de ron
Flambéed banana with coconut ice cream and rum granita

Trufas caseras de choko, crema de cacao y helado de Baileys
Homemade choko truffles with cocoa cream and Baileys ice cream

Triffle de sorbete de frambuesas, migas de pistacho, fresas y
nata fresca

Raspberry sorbet trifle with pistachio crumbs, strawberries, and
fresh cream

Tarta fria de queso, confitura de mango y crema helada de té
matcha
Cold cheesecake with mango jam and matcha tea ice cream

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

7,00 €



