20€-25€

13:30 to 15:30 I+




ENTRANTES

ENSALADA DE OTONO CON QUESO FRITO, GRANADA Y VINAGRETA
DE FRUTOS ROJOS

ESCALIBADA EN ENSALADA CON ROMESCO Y RUCULA

COCIDO DE ALUBIAS CON MORCILLA'Y TOCINETA

SPAGHETTI DE TINTA SALTEADOS CON MEJILLONES, COCO Y CURRY
SOPA DE PESCADOS Y MARISCOS

ARROZ MELOSO DE SETAS DE TEMPORADA

CREMA DE ALCACHOFAS Y SUS CHIPS CRUJIENTES

PRINCIPALES

LUBINETA A LA PLANCHA CON GUISANTES Y TEMPURA DE VERDURAS
PESCADO DEL DiA A LA SARTEN CON TRAZO DE PIMIENTO A LA LLAMA

PEZ ESPADA ASADO EN PLANCHA SOBRE BONIATO CREMOSO Y WANTON
PECHUGA DE PAVO RELLENA DE QUESO Y TOMATE CON PURE DE CASTANAS
CALDERETA DE CONEJO AL TOMILLO CON SETAS, VAINAS Y MINIZANAHORIAS

PRINCIPA

CHIPIRONES ENCEBOLLADOS CON ALCACHOFAS

LOMO DE BACALAO CON GUISO DE ALUBIA BLANCA Y MEJILLONES

MAGRET DE PATO EN SU PUNTO ROSADO SOBRE PRALINE DE MANZANA'Y SALSA
AGRIDULCE

MENESTRA DE CORDERO CON TRIGUEROS Y COLIFLOR

SOLOMILLO DE CERDO CON TARTAR DE SETAS Y PURE A LA MOSTAZA

POSTRE

COMPOTA DE FRUTAS Y CREMA DE YOGUR
CREMOSO DE ZANAHORIA, CRUMBLE DE CACAO Y
HELADO DE AMERICAN COOKIES
TARTA SAN MARCOS Y FRUTOS ROJOS
VASITO DE NATILLA DE CHOCOLATE CON CHANTILLY
TARTA TIRAMISU Y CREMA DE CACAO
DEGUSTACION DE HELADOS CON
TEJA DE ALMENDRA CARAMELIZADA
(VAINILLA-PECAN, BULGARO-GROSELLA, AMERICAN-COOKIES)
/2 GIN-TONIC A MODO DIGESTIVO
SORBETE DE MANDARINA AL CAVA

VINO TINTO VIZAR (TIERRA DE CASTILLA Y LEON)
0
BLANCO X SIGLOS (D.0. RUEDA)

VA INCLUIDO

T

% PECIALES

25Y 31 DE DICIEMBR
1Y 6 DE ENE



