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APERITIVO DE BIENVENIDA 1: 17 €
Pinchos Donostiarras
Brochetas de Melon asado, Salmon marinado y Sal de Jamon
Chips de Verduritas
Queso Brie empanado con Polvo de Naranja
Bolsitas crujientes de Merluza con Salsa Chambord
Croquetas de la Casa
Jamén Ibérico de Bellota

APERITIVO DE BIENVENIDA 2: 29 €
Brocheta de Pulpo a la Feira
Profiteroles de Foie y Melocoton
Brocheta de Exqueisada de Salmon
Tempura de Trigueros con Mahonesa de Lima
Brocheta Thai de Pollo Yakitori
Crujientes de Faisan
Chips vegetales
Croquetas de la Casa
Cigalitas con empanado de Corn Flakes
Jamén Ibérico de Bellota

APERITIVO DE BIENVENIDA 3:37 €
Chips Vegetales
Nachos con guacamole
Ldminas de jamon ibérico servidos con regafids
Crema de gazpacho verde de manzana (segiin temporada)
Brocheta de Melon y Cecina
Salmon marinado con salsa de coco.
Bombones de foie y avellanas
Cigarrillos de morcilla con humus
Yakitoris de pollo y mango
Caramelo de faisin
Pulpo con espuma de patata al pimenton.

Bodega: Refrescos, Finos y Generosos, Cervezas, Vino y Copa de Cava

Duracidén: 45 minutos

8 % IVA INCLUIDO
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**%* Ofrecemos distintos platos con sus correspondientes precios para que puedan
confeccionar su propio menu en funcién de sus necesidades y gustos
(Eligiendo un plato de entre los primeros y segundos que les proponemos) ****

PRIMEROS PLATOS

ENSALADAS:

Carpaccio de Salmon, Mosse de Aguacate y Nachos de QUESO.............c..c.oevuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 14 €
Ensalada de Queso de Cabra, Membrillo y Perlas de Granada.... . ............c.ccvicineciniciniisiieisiicsississiesie s 11€
Ldminas de Bacalao ahumado, Dados de Citricos y Picadillo de ACeituUnas. . ... .....c.ocvveuriernicrniernieinieineeiseesssiesniaens 15€
Ensalada de Cous-cous acompariado de unos Chupetes de COAOINIZ €1 ESCADECRE...............covvecorvecrniecrriciriciriciricisiieiias 14 €
Pastel de Cabracho, Mouselina de Huevas de Trucha, Mermelada de Tomate y Galleta de QUESO.............ccevvecicieieian. 16 €
ENTRADAS CALIENTES:

Pimientos rellenos de Brandada de Bacalao y Salsa de Calabaza.........................coooiiiiiiiiiiiiii . 7€
Alcachofas rellenas de una Mousse de Setas sobre salsa de Garbanzos.................ccceviiiiiiiiiiiiiiiiiin., 10€
CREMAS:

Crema de Patatd TUFAAA. ..........oooiuiin it e e . 6€
Crema de Mejillones con Cereales FrILOS. ........ouuuuiuiuiii ittt 9€
Crema de Coliflor con Mantequilla de Mujol. ...............coiiiiiiiiiiiiiiiiii 7€

8 % IVA INCLUIDO
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SEGUNDOS PLATOS

PESCADOS:

Lubina al Horno acompaiiado de un estofado de Gambas y SELas. ..........veiecivniiinisciiniiisissisisissesississssiens 16 €
Lomo de Bacalao con Guiso de ESPINACAS Y PUIOTES.........cucvvueiriuriiusiiisisisisessiessissssssssssiesssiessssessssessssssssssssssssssssssssenes 17 €
Dorada asada, salteado de Trigueros, Avellanas y Bilbaina de S0ja. . ........... ..o 13 €
Merluza a la sartén, salteado de Acelgas y Bacon, bafiada con su Pil-Pil............ccvvvvvieieininiiriciiisiiceessies 18€
CARNES:

Pluma de cerdo ibérico en adobo, fondo de Setas de temporada guisadas y Patatas T0EAS..........ceeeerreervereerirerrerneeniniennes 15€

Carrillada de Ternera, Crema de Patata, Cebollitas glaseadas y regado con su Jugo de TrUfaS........c.cvveuvivrvieinicrninnninns 14 €
Confit de Pato lacado, Cebollitas al Cava y Salsa de MaAiz...............cccucviiviiniirieiiiniiiisciiiiis s 13€
Solomillo de Ternera, Mouse de Morcilla, Patatas a la Vainilla y Salsa de Morillas. ............encenecvnevnenenienn. 17 €
Lomo de Ternera, cama de PAtALAS G [0 POOTC.........c.oecueeeeeevierieeeresresisiteetessessesitestestsstessssstosssssesrsstossessesrssssessessesesssesees 16 €

POSTRES:.......co et 3€

BEBIDA: 14 € /persona
Agua Mineral
Vino Blanco DO.
Vino Tinto DO.
Cava
Licores de Frutas

EN TODOS LOS MENUS SE INCLUYEN CAFE
Otros servicios:

BARRA LIBRE: 18 € POR PERSONA (2 HORAS) /10 € POR PERSONA (HORA EXTRA)
DISC JOCKEY: 800 € (2 HORAS)/ 300 € (HORA EXTRA)

8 % IVA INCLUIDO
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El menu se ofreceria en nuestros salones de 5.5metros de altura con luz natural, o en el
restaurante La Orza.

ANA MARTIN DE VIDALES SOLIS Departamento Congresos
NOELIA VITORIA FERNANDEZ Departamento Comercial
Teléfono:+34 91743 83 00 Fax: +34 91743 8316
www.hotelpuertamadrid.com

8 % IVA INCLUIDO



