
APERITIVOS DE BIENVENIDA 

 

COCKTAIL Nº 1 

 

Cucharita de Salmón y Guacamole 

Hojaldritos de Pimiento y Bonito 

Vasito de Gazpacho 

Carpaccio de Lengua Curada 

Tostas de Gulas 

Biscote de Crema de Queso y Anchoa 

Rollito de Trucha Ahumada y Bacon 

Croquetas de Gambas 

*** 

Bebidas incluidas: 

 Vino Tinto, Refrescos y Cervezas. 

 

Precio por persona: 14.50 € 

 

COCKTAIL Nº 2 

 

Cuajaditas de Foie con Pico de Pan 

Virutas de Jamón Ibérico 

Cucharita de Crema de Queso con Crujiente de Cecina 

Minibrocheta de Chipirones y Tomatitos Cherry 

Mini Vol Au Vents Rellenos de Txangurro 

Avellanas de Melón con Jamón de Pato 

Dados de Queso Idiazábal 

Brocheta de Langostinos 

Cucharita de Salpicón de Vieira con Pulpo 

*** 

 

Bebidas incluidas:  

Vino Tinto, Refrescos y Cervezas. 

 

Precio por persona: 20.70 € 



 

ENTRADAS 

 

        Cocktail de Marisco en Cesta de Minipiña Tropical       15.65   € 

        Surtido de Ibéricos de Huelva         19.10   € 

        Langostinos al natural dos Salsas         14.50   €    

        Terrina de Foie con Gelatina          21.30   € 

         Ensalada de Ahumados (Salmón, Bacalao y Espada)       11.50   € 

        Pimientos Rellenos de Mollejas de Pato Confitado       15.65   € 

        Vieira Gratinada con Jamón          14.50   € 

        1/2 Bogavante a la Plancha con Ensalada de Achicoria      21.70   €     

              Crepês Rellenos de Gambas en Salsa de Marisco       12.45   €     

          Paté de Carabineros con Gelatina de Mariscos       17.35   €     

                  Pastel de Gambas con Caviar de Oricios        16.10   €      

               Mousse de Cigalas con Crujiente de Hortalizas        18.55    €                        

  

 

 

 

PESCADOS 

 

 

        Rodaballo en Salsa de Nécoras con Patata Torneada       22.50    € 

        Rape con Almejas en Salsa de Puerros          23.55    € 

        Merluza de Volanta en Salsa de Centollo          15.65    € 

         Lomo de Lubina al Horno con Berberechos          19.70    € 

         Merluza Rellena en Salsa de Carabineros          15.65    € 

        Dorada al Horno con Patatas Panadera          13.10    € 

        Mero Asado con Mousse de Pimientos Asados                 consultar 

        Lenguado a la Plancha con Mantequilla de Caviar                  consultar 

 

 

 

 



 

CARNES 

 

 

        Cabrito Asado con Ensalada y Pimientos Del Piquillo     18.60   € 

        Lechazo asado con guarnición de pisto       17.40   € 

        Solomillo con salsa de oporto y ciruelas       19.50   € 

        Lomo de venado con frutos secos        24.20   € 

         Cochinillo asado al limón con manteca de ibérico      15.60   € 

        Solomillo con foie a la miel         22.70   € 

        Pichón con crema de hongos        34.80   € 

        Entrecot de Buey  con  Mantequilla de Encurtidos     16.70   €  
     

 

 

 

 

SORBETES 

 

   Sorbete de Limón al Cava  3.00   € 

 

   Sorbete de Mandarina   3.00   € 

 

   Sorbete de Frutos Rojos  3.00   € 

 

   Sorbete de Maracuya   3.00   € 

 

   Sorbete de Manzana Verde  3.00   € 

 

 

 

 

 

 

 



 

TARTAS 

TARTA MILHOJAS  

(CREMA, NATA O MERENGUE) 

 

TARTA CHARLOTA  

(CON FRUTAS DEL BOSQUE, NUECES O BOMBON) 

 

TARTA SAN MARCOS  

(NATA O NATA Y FRUTA) 

 

TARTA SAINT HONORE 

 

TARTA SELVA NEGRA 

 

TARTA SHACHER  

(BIZCOCHO DE CHOCOLATE  

EMBORRACHADO CON FRAMBUESA Y BAÑADO EN TRUFA) 

 

TARTA LINCON  

(BIZCOCHO DE CHOCOLATE CON NATA CUBIERTO DE FRESA) 

 

TARTA DELICIAS  

(MOUSSE DE LICOR CON BASE DE PRALINE Y YEMA QUEMADA) 

 

TARTA DE CHOCOLATE CLASICA 

 

TARTA TIRAMISU 

 

TARTA DE NATA Y FRESAS 

 

 

PRECIO POR PERSONA: 4.85 €  

(TODAS LAS TARTAS SE SIRVEN CON HELADO) 

 



 

ACOMPAÑAMIENTO DE TARTAS 

 

TULIPA 

0.75 € 

*** 

TULIPA DE CHOCOLATE 

1.20 € 

*** 

SIROPE DE FRUTAS DEL BOSQUE 

0.60 € 

*** 

BISCUIT DE FRESAS 

1.50 € 

*** 

PROFITEROLES 

1.50 € 

*** 

CREMA INGLESA 

0.75 € 

*** 

CREMA DE CHOCOLATE 

1.50 € 

*** 

TARTA HELADA 

2.90 € 

 

 

(PRECIOS POR PERSONA) 

 

 

 

 

 

 



MENUS INFANTILES 

 

MENU Nº 1 

 

JAMON IBERICO 

*** 

FRITOS VARIADOS  

(CROQUETAS, CALAMARES Y GAMBAS GABARDINA) 

*** 

ESCALOPE A LA MILANESA CON PATATAS FRITAS 

*** 

TARTA NUPCIAL 

 

*** 

REFRESCOS, AGUAS MINERALES Y ZUMOS 

 

PRECIO DEL MENU POR PERSONA: 29.50 € 

 

MENU Nº 2 

 

ENTREMESES  FRIOS Y CALIENTES 

(JAMON SERRANO, JAMÓN YORK, ESPARRAGOS, ENSALADILLA RUSA,  

CROQUETAS, CALAMARES Y GAMBAS GABARDINA) 

*** 

MEDIO SOLOMILLO A LA PLANCHA CON PATATAS FRITAS 

*** 

TARTA NUPCIAL 

*** 

 

REFRESCOS, AGUAS MINERALES Y ZUMOS 

 

 

PRECIO DEL MENU POR PERSONA: 33.85 € 

 

 



CONDICIONES GENERALES 

 

El número de comensales a facturar, será el contratado con el establecimiento,  

Como mínimo, con 5 días de antelación a la fecha de realización del evento 

*** 

Tiene a su disposición menús especiales para niños.  

Los mayores de 12 años abonarán el cubierto completo 

*** 

Los novios están invitados al alojamiento en la noche de bodas en nuestro hotel, 

 a una cena celebración por el primer aniversario de bodas, y a un fin de semana  

en cualquier establecimiento de 4 estrellas de la cadena de hoteles silken,  

siempre bajo disponibilidad y en régimen de alojamiento y desayuno 

(oferta valida durante 1 año a partir de la fecha del banquete) 

Para los invitados tenemos una tarifa especial de 75.00 € (Iva y desayuno incluido) 

**Para bodas de menos de 25 comensales, consulten condiciones** 

*** 

En nuestro establecimiento los novios disfrutarán de las mejores atenciones  

en una de nuestras habitaciones de categoría superior:  

late check out, cesta de frutas, botella de cava, desayuno en habitación,... 

*** 

Las minutas y la decoración floral de salón, serán por cuenta del Hotel 

*** 

La estancia de los comensales en los salones se estima hasta las 19:30 horas  

para los almuerzos, y hasta las 02:30 horas para las cenas  

*** 

En el momento de realizar la reserva del servicio, se abonarán 450 Euros en  

Concepto de fianza, para la reserva de sala 

*** 

Si su banquete se realiza en viernes o domingo, o en los meses de noviembre a marzo,  

o de almuerzo, el Hotel aplicará un 10 % de descuento en los precios establecidos  

en los menús. Este descuento no afecta a servicios como  la animación  

o la barra libre 

*** 

Los menús se compondrán de al menos: aperitivo de bienvenida, un entrante,  

un pescado, una carne y postre 



Para la prueba del menú el Hotel establece las siguientes condiciones: 

*Para bodas de hasta 70 comensales estarán invitadas 2 personas 

*Para bodas de entre 70 y 100 comensales se invitará a 4 personas 

*Para bodas de mas de 100 comensales estarán invitadas 6 personas 

**Para bodas de menos de 25 comensales, consulten condiciones** 

 

1. Se permiten un número máximo de 6 personas para la degustación del menú;  

en los casos en los que acudan a dicha prueba mas personas de las invitadas  

por el establecimiento, se deberán abonar dichos cubiertos a precio del menú  

Finalmente elegido 

2. Dado el carácter gratuito de la prueba de menú, la Dirección del Hotel  

junto con los clientes, acordarán la fecha de dicha degustación  

en función de la disponibilidad del establecimiento 

3. En la degustación del menú se probarán los platos elegidos por los novios  

para ofrecer a sus invitados; en caso de duda entre dos platos,  

se dará la posibilidad de probar ambos 

 

El Hotel pone a su servicio dos tipos de animación: 

* Orquesta: 735.00 € (iva incluido) 

* Disco Móvil: 615.00 € (iva incluido) 

(La duración es de Alrededor de 2 horas) 

 

En Caso de Cancelación del Servicio de Orquesta o Disco Móvil  

con Menos de 1 Mes de Antelación a la Celebración del Evento, 

 se Cobrarán 275 € en Concepto de Daños y Perjuicios 

*** 

Para la barra libre se establece un precio fijo por cubierto de adulto  

contratado de 10.50 € (Iva incluido) 

*** 

La Factura Completa del Banquete se Abonará Como Máximo en los 5 Días  

Siguientes a la Celebración del Banquete 

*** 

El personal del Hotel Luis de León queda a su entera disposición  

para asesorarles en todo aquello que necesiten 

Tarifas válidas para el año 2010 


