
MENÚS DE TRABAJO  2012
Desde 22 €…Realice el menú a su medida

Primeros platos

Sopa fría de tomate con  aceite de albahaca y su crudité 6,00 €

Crema de calabaza, naranja y zanahoria (fría o caliente) 6,00€

Penne con salsa gorgonzola, nueces y espárragos trigueros 6,00 €

Tagliatelle al huevo con salsa bologñesa 8,00 €

Ensalada Caprese 8,00 €

Ensalada mixta “diagonal” con anchoas y jamón ibérico 9,00 €

Ensalada de salmón ahumado, guacamole y salsa ravigote 9,00 €

Fideuá de sepia, berberechos y mejillones de roca 10,00 €

Segundos platos

Dorada a la plancha con ragout de piquillos y aceite de ajo y perejil 12,00 €

Solomillo de cerdo con puré de ajo suave y jugo de oporto 12,00 €

Lubina con sanfaina y salsa romesco 13,00 €

Bacalao al all-cremat con patatas confitadas al romero 14,00 €

Lomo de Merluza a la plancha con risotto de verduras 15,00 €

Medallones de buey con champiñones al ajillo y cremoso de patata 16,50 €

Solomillo de ternera al horno con puré de patata especial 17,00 €



Postres

Crema Catalana artesana 4,00 €

Macedonia de frutas         4,50 €

Pastel de queso con culis de frambuesa 5,00 €

Tarta de Santiago 5,00 €

Tarta Silken (dúo de mouse de chocolate negro 70 % y blanco) 6,00 €

Café y Agua mineral incluidos en el precio.

Suplemento Vino / Refresco / Cerveza 4,00 €

• Vino Blanco: Nuviana Chardonnay 2010, Valle del Cinca
• Vino Rosado: Nuviana Rosado Cabernet – Syrah 2009, Valle del Cinca
• Vino tinto: Nuviana Temp./Cabernet Sauvignon 2009, Valle del Cinca

La elección del menú de trabajo para realización de Banquete, el suplemento es de 10,00 €.

Precios por persona: La suma del 1º, el 2º y el postre elegidos.

8% IVA incluido

Se debe escoger el mismo menú, con la opción de bebida, para todo el grupo.

Horario almuerzo de 13:00 hrs. a 15.30 hrs. - Horario cena de 20:00 hrs. a 23:00 hrs.
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