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SU BODA EN EL HOTEL SILKEN DIAGONAL BARCELONA

Apreciados Sres.,

El Hotel Silken Diagonal, situado en una zona Unica de Barcelona, frente a la Torre
Agbar, se complace en darles la bienvenida y ofrecerles las més variadas posibilidades
para hacer de su boda un dia inolvidable.

En nuestro Hotel encontrara el marco ideal para la celebracién de dicho evento: amplios
salones atendidos por un excelente servicio profesional para que sus invitados disfruten
de una velada inolvidable.

El Hotel dispone de dos espectaculares terrazas, una situada en la planta baja al lado de
la torre Agbar para las bodas que se realicen al mediodia, y otra en la 10 ® planta para
las bodas que se realicen por la noche con unas incomparables vistas sobre la ciudad,
ambos sitios ideales para la realizacién del mas exclusivo cocktail.

*Menus
Nuestro Chef, Jon Irigoyen, les propone realizar un menu a su medida ofreciéndoles una
variada seleccion de platos de la més alta cocina, fusién de la gastronomia catalana'y
vasca
*La MUsica
Nos permitimos ofrecerles las propuestas que les adjuntamos.

*Barra Libre

Podemos ofrecerles una barra libre con una duracién de dos horas, con un precio de 16
Euros / persona. Cada hora adicional tendra un suplemento de 8 Euros / persona

También les podemos ofrecer una barra con el limite de consumo que ustedes deseen,
prefijando una cantidad de dinero que posteriormente se podria ampliar, donde se
facturaria:

=  Zumos, refrescos, etc 6,5 €
» Combinados, cécteles, whisky, ron, etc 9,5 €
»  Whisky, cognac, etc especiales con afiada (méas de 12 afios) segun tarifa.

8% IVA incluido
* Decoracion Floral y Minutas
La Decoracion Floral asi como las minutas para todos los invitados se harad cargo del

Hotel.
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* Sitting

El Hotel facilitard a los novios el plano del salon con la distribucion de las mesas, las
numerard y pondra la lista de los comensales en cada una de ellas.

En caso de desear un sitting individual, éste tendrd una tarifa de 1,20 €/comensal (IVA
incluido)

* Salones

Disponemos de 5 salones “Do, Re, Mi, Fa, Sol”, salones variables que se adaptarén a las
necesidades de cualquier boda siendo la capacidad méxima de estos de 200
comensales.

Podran ampliar si lo desean la barra libre y el baile, ya que solo se celebra una boda por
dia para que asi puedan disfrutar tranquilamente del tiempo que deseen.

*Servicio de Fotografia

Nos complace ofrecerles también la casa de fotografia Joan Cabes Fotografs (Joan
Cabes 93 408.12.26) todo su personal estard encantado en ofrecerles una seleccién
de reportajes fotogréaficos y videos.

*Condiciones generales

Para formalizar la reserva en firme se abonarén 700 € de depésito en concepto de fianza,
en caso de anulacidn, esa fianza no seré devuelta.

El niUmero de comensales a facturar, seré el contratado con el establecimiento, como
minimo con 72 horas de anticipacion a la fecha de la realizacién del banquete.

El Gltimo pago del banquete deberéa ser abonado a la finalizacién del mismo.

Los precios reflejados en el presente dossier seran aplicables a las bodas confirmadas
hasta el 31 de diciembre de 2011

El Hotel Silken Diagonal Barcelona se complace en obsequiar a los novios:

* Una habitacién Suite y desayuno buffet al dia siguiente

(Gratuita para banquetes de minimo 75 comensales)

» Atenciones en la habitacién de los novios con una botella de champagne y unos
chocolates Silken
» Las Minutas y flores de Boda.

* Regalo de una noche de Alojamiento en el Hotel Puerta América de Madrid.
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* Prueba de menu:
O Hasta 100 invitados degustacién gratuita del menud escogido para los novios
(precios especiales para acompanantes)
O Entre 100y 150 invitados degustacion gratuita del menu escogido para los novios
y dos acompanantes (precios especiales para acompafantes)
O Para mas de 150 invitados degustacién gratuita del menu escogido para los
novios y cuatro acompanantes (precios especiales para acompanantes)
* Plazas de parking gratuitas para todos los invitados a la Boda.

» Consultenos tarifas especiales en alojamiento para sus invitados.

*Servicios*
» Discjockey a partir de 650 Euros (2 horas de baile)
» Actuaciones en directo (jazz, clasica, mariachis, etc)

= Actores, mimos, caricturistas, etc

Les sugerimos las empresas:

* Disco Moda, Con el Sr. Quino Tel. 93.330.33.00. Tarifa: 885 € (con amenizacion y
3 horas de baile, médximo hasta las 03.00 hrs.) Cada hora extra 118 €

» ADIS, con el Sr. José Carlos Antonio tel. 93.223.06.11. Tarifa 650 €, 2 horas de
baile. Cada hora extra 95 €

* Area Musica, con el Sr. Jose Maria Arellano Tel. 93.434.07.25 tarifa : 885 €, con
amenizacién y 3 horas de baile, maximo hasta las 03.00 hrs) Cada hora extra 118 €

* Precios validos para el 2010, pueden sufrir un incremento para el 2011
18% IVA incluido
* Servicio de almuerzos o cenas para D.J. y Fotégrafo

Ruego tengan en cuenta en prever estas comidas ya que son a cargo de los novios
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MENU BODA

COCKTAIL

Snacks variados
Virutas de Jamon ibérico de bellota con pan con tomate
Surtido de quesos con pan con tomate.
Rollitos de salmén ahumado, queso fresco y nueces
Esferas de queso de cabra con jamén de pato.
Lamina de pulpo con patata ratté y aceite de pimentén

Gazpacho de sandia

*kk

Mini quiche-lorraine
Hojaldre de bacalao al aroma de perejil.
Croquetas caseras de ceps.
Lacitos de pollo al curry con salsa de mostaza
Brocheta de solomillo a la plancha.

Brochetas de langostino en polvo de romesco.
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ENTRANTES

Ensalada de langostinos con patata rota , escalibada y rucula.

o

Ensalada de guacamole con salmén ahumado, gulas y vinagreta de citricos.
o

Ensalada de esparragos trigueros, queso de cabra y flor de jamén ibérico

con vinagreta de frutos secos.
o
Ensalada de bogavante con verduras asadas, romesco
y vinagreta de huevas de trucha.( sup. 7 euros).
o
Coca de de foie mi-cuit con cebolla morada caramelizada y
lagrima de manzana (sup. 3 euros).
o
Crema fina de ceps con huevo poche.

o

Crema de puerro con fondo de setas salteadas y taco de bacalao de Islandia.

SEGUNDOS

Solomillo de ternera a la plancha con parmentier de patata y aceite de trufa negra.
o
Cochinillo asado y deshuesado con puré de manzana reineta
y agridulce de frambuesa ( sup. 5 euros).
o
Paletilla de cordero asada con jugo de asado con patatas panaderas
o
Merluza del Cantébrico rellena de centollo con salsa verde.
o
Supremas de lubina a la plancha con tirabeques
y trigueros salteados con salsa teriyaki (sup. 5 euros).
o

Rodaballo a la bilbaina (sup. 6 euros).
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BODEGA

Vino Blanco Vinas del Vero Chardonnay D.O. Somontano
o Bach Chardonnay D.O. Costers del Segre
Vino Tinto Vizar., D.O. Castilla Leon
o Valdubon joven D.O. Ribera del Duero
Gran Bach Brut o Perelada Brut Reserva
Aguas Minerales

Refrescos, cervezas
Tarta nupcial escogida y helado de acompainamiento incluido en el precio

Precio por persona desde: 78 €
8 % IVA incluido

La opcion del cocktail se puede ampliar con nuestra propuesta de aperitivos de cocktall,
no duden en solicitarnosla.

OPCIONES VEGETARIANAS *:

» Fideua de frutos del bosque

* Ensalada de vegetales variados de la huerta

* Salteado de setas de temporada

* Hojaldre de esparragos trigueros con espuma de ceps
* Milhojas de tomate asado, mozzarella y tofu

* Berenjenas rellenas de verduras

* Raviolis de ricotta y espinacas con salsa de rucula

* Fideos chinos de arroz salteados con soja

* Se aplicara la tarifa del menu escogido para la boda
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PROPUESTA DE ESTACIONES 2011

ESTACION DE FIDEUA

Estacion de fideuéd casera de marisco servida delante del cliente
y acompafada de all i ol

4,00 € por persona (minimo 25 personas)

ESTACION DE RISOTTO AL PARMESANO:

Se trata de una estacion muy espectacular, ya que el risotto se elabora dentro de medio
queso parmesano afiadiéndose nata caliente, fundiendo el queso y quedando asi un
arroz extremadamente sabroso y cremoso. Todo esto elaborado por unos de nuestros

cocineros.

Tarifa estaciéon: 560 €

ESTACION DE JAMON CORTADO A CUCHILLO:

Jamon ibérico (pieza de unos 7 — 8 kilos) cortado al momento
por uno de nuestros maitres. Se recomienda una pieza cada 100 comensales.

Tarifa estaciéon: 760 €

ESTACION SUSHI:

Estacién de surtido de sushi (150 piezas, incluye salsa de soja y palillos)

Tarifa estacién: 560 €

8 % IVA incluido
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OPCIONES DE TARTAS NUPCIALES 2011

(Todos nuestros postres van acompafiados de helado, rogamos escojan el que mas les
guste de los abajo ofertados)

Tarta silken

Opera

Pastel de mousse de frutos rojos con crema de mascarpone

Tarta de mousse de crema catalana con crema de praliné y albaricoque
Mousse de chocolate blanco y maracuyé a la pimienta rosa

Massini

HELADQOS

Helado de vainilla
Helado de mandarina
Helado de chocolate
Helado de frambuesa

Helado de leche merengada

Opciones de helados para acompanfiar las tartas (incluidos en el precio de la tarta)

SORBETES
* Manzana verde y cava 3.90€
* Limay albahaca 390€
* Mandarina y Grand Marnier 3.90€
* Sorbete de frutos rojos 390€
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MENUS NINOS *

Entrante

Macarrones con tomate
@)
Canelones

O
Croquetas de jamon

Plato principal

Hamburguesa
O
Escalope a la Milanesa
O
Pechuga de pollo fileteada a la plancha
O
Merluza a la romana

O

Lenguado a la plancha
* Todos los segundos platos van acompafnados con patatas fritas
A escoger un 1°y un 2° plato
Postre
Helado
o)
El postre elegido para los adultos

* Aplicable para nifios con edad no superior a los 12 afos.

Tarifa: 29 €
8 % IVA incluido
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OPCIONES PARA RESOPON

Mini bocadillitos / sdndwiches variados 3,60 €/Persona

*k*k

Tacos de tortilla 2,60 €/persona

*k*k

Chocolate con churros (solo para bodas de mediodia) 2,60 €/persona

*k*k

Mini bolleria  3.60 €/persona

*k*k

Brochetas de fruta 3,00 €/persona
Cuenco con chocolate desecho para mojar las brochetas suplemento
2,00 €/persona

*k*k

Buffet de pastelitos 5,00 €/persona

8 % IVA incluido
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