
 

 

22,00 € 
IVA incluido 

PRIMEROS PLATOS 
 
1. Terrina de Buey y Foie – Gras con mezclum de lechugas y hierbas frescas  

2. Ensalada de pasta y cebolleta asada con gambas crujientes 

3. La Ensalada Mixta del Amara  

4. Risotto de Ave con Hongos y Verduritas  

5. Salteado de Cardo y piñones tostados con jamón ibérico 

6. Sopa de Pescado y Marisco a la Donostiarra. 

7. Nuestra Legumbre del día. 

8.  Alcachofas con almejas en salsa verde 

9.  Crema de berza y patata con morcilla y pan de ajo 

   10.  Canelones con espinacas a la Boloñesa  

 

 

  SEGUNDOS PLATOS 
 

  1. Chipirones guisados en su tinta 

  2. Bacalao confitado con fondo de cebolleta trufada y salsa Romesco 

  3. El pescado del día 

  4. Merluza en salsa con vegetales 

  5. Albóndigas en salsa hechas en casa 

  6. Callos y morros cocinados de la manera tradicional 

  7. Costilla de ibérico glaseada con verduritas  

  8. Pollo de Caserío asado al vino tinto con manzanas y almendras salteadas  

  

   

  POSTRES 

   
1. Hojaldre crujiente , crema de naranja y chocolate templado 

2. Sopa de frutas rojas y sorbete de mango 

3. Mamia hecha al momento 

4. Tartaleta de plátano con trufa líquida 

5. Crema caramelizada de queso fresco y bizcochitos crujientes de pistacho 

6. Compota de frutas y helado cremosos de vainilla 

7. Biscuit de higos con intxaursalsa  

8. Bizcochito y Sabayón de manzana con helado de yogur 

9. Terrina de Brownie y confitura de fresa 

10. Dados de fruta natural  

 
* Disponemos de Helados para diabéticos y repostería para celiacos 

 



 
   

28,00 € 
IVA incluido 

PRIMEROS PLATOS 
 

  1. Terrina de Buey y Foie – Gras con mezclum de lechugas y hierbas frescas  

2. Ensalada de pasta y cebolleta asada con gambas crujientes 

3. La Ensalada Mixta del Amara  

4. Risotto de Ave con Hongos y Verduritas  

5. Salteado de Cardo y piñones tostados con jamón ibérico 

6. Sopa de Pescado y Marisco a la Donostiarra. 

7. Nuestra Legumbre del día. 

8.  Alcachofas con almejas en salsa verde 

9.  Crema de berza y patata con morcilla y pan de ajo 

   10.  Canelones con espinacas a la Boloñesa  

 
SEGUNDOS PLATOS 

 

  1. Rodaballo asado en el horno , vinagreta tibia de cítricos y pistachos 

  2. Txangurro a la Donostiarra servido en su caparazón  

  3. Merluza koskera 

  4. Gambones a la plancha 

  5. Solomillo, ragôut de setas y crema de foie-gras   

  6. Entrecote a la plancha con patatas panadera y pimientos 

  7. Jarrete de corderito con patatitas y jugo de carne 

  8. Cochinillo cocinado a baja temperatura  , ensalada de brotes y rúcula   

 
POSTRES 

 
1. Hojaldre crujiente , crema de naranja y chocolate templado 

2. Sopa de frutas rojas y sorbete de mango 

3. Mamia hecha al momento 

4. Tartaleta de plátano con trufa líquida 

5. Crema caramelizada de queso fresco y bizcochitos crujientes de pistacho 

6. Compota de frutas y helado cremosos de vainilla 

7. Biscuit de higos con intxaursalsa  

8. Bizcochito y Sabayón de manzana con helado de yogur 

9. Terrina de Brownie y confitura de fresa 

10. Dados de fruta natural  

 

 

* Disponemos de Helados para diabéticos y repostería para celiacos 

 
 

 


